
MENU GASTRONOMIQUE 

M E N U  5  S E R V I C E S

CANARD ÉPICÉ

MISE EN BOUCHE & BULLES 
Feui l leté de chèvre caramélisé 

 aux lardons,  pointe d 'aneth 
Brut Blanc de Blanc du Domaine Chant d’Éole   

ENTRÉE SAUMONÉE  
Roulade de saumon, crème aigre au ci tron,  

gingembre conf i t  
La Toussaint  2016 du Domaine de Mellemont 

DOUCEUR DE PÊCHE
Pêche rôt ie,  réduction crème parmesan, 

grenades beurrées 
Dame Palate 2017 des Coteaux de Dame Palate 

Roulade de magret farci  aux lent i l les et  au chorizo,  
sauce foie gras au porto 

Saint-Rémi 2016 du Domaine de Chapitre 

LE SUCRÉ-SALÉ
Pral ine au chocolat-beurre salé et  truf fe 

Muscat bleu du Domaine du Chenoy

5  P L A T S  &  5  V I N S  P O U R  8 5 €  P . P .
Réservation obligatoire 

info@experiencevins.com

5  v i n s  w a l l o n s  à  l ' h o n n e u r  

C h a q u e  d e r n i e r  
d i m a n c h e  d u  m o i s

E n  c o l l a b o r a t i o n  a v e c  E x p e r i e n c e  V i n s

(valable jusqu'au mois de mars)

Rue Jules Van Praet 28 -  1000 Bruxelles


